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Food At Work rassemble les talents,
les entreprises et les études
du secteur alimentaire belge.

Le secteur alimentaire déeborde d'énergie et
d’emplois. Il pétille d'innovation, de travail
d'équipe et d’'opportunités.

Admire directement le fruit de ton travail,

car ce que tu produis se retrouve au quotidien
dans nos assiettes. Fais le choix de la variété,
de la croissance et de I'impact véritable.

Opte pour un job dans le secteur alimentaire.
Tu en redemanderas.

TuUu veux moins ruminer et mieux
te découvrir ? Fais le quiz.

Le secteur de la transformation
alimentaire regorge de possibilités.

Que tu sois passionné(e) par la technologie,

les sciences, la santé ou que tu aimes étre
creéatif, tu trouveras ici une orientation qui te
correspond. Dans cette brochure, grace a ce
guide, a la liste des études et leurs débouchés,
tu découvriras rapidement ta voie dans le
secteurn.

Fais le test



http://foodatwork.be/letest

. _.TIT) pANS LE SECTEUR ALIMENTAIRE

Tu te demandes si une formation est le
bon tremplin vers I'emploi de tes réves ?
N’hésitez pas a te renseigner aupres d'une
haute école ou d'une universite.

O Renseigne-toi aussi sur les professions

= actuelles des anciens étudiants et sur
la maniere dont les études te préparent
au metier que tu aimerais faire.




FILIERES D'ETUDES

Bachelier professionnalisant X X X ® Agronomie
X Bioqualité en alternance
X X X Chimie
X X X [ ) Diététique
X Electromécanique
X Meécatronique et Robotisation en alternance
X GEnie électrigue  enalternance
Management de la logistique
X @® Technologue de laboratoire médical
Master X X X @® Sciences de I'lngénieur industriel en agronomie
X X X Sciences de I'lngénieur industriel en chimie
X Innovation et Conception des aliments
X Spécialisation en Management de la sécurité de la chaine
alimentaire
X X Génie analytique  enalternance
X X @® Spécialisation en Nutrition et Transition alimentaire
X X X Sciences de I'Ingénieur industriel en biochimie
X X X Bioingénieur

FORNMATIONS

Sciences de I'Ingénieur industriel en industrie

Sciences de I'lngénieur Industriel en automatisation
Sciences de I'lngénieur Industriel en électroméecanique
Gestion de la maintenance électromeécanique en alternance

Gestion de production  enalternance

Sciences biomédicales



ORIENTATIONS POSSIBLES

1,2, 34,5 Agronomie
e Agro-inustries
2.1,6,7 et biotechnologies
5913 e Environment
e Gestion des productions
8,1,3,6 animales et végétales
e Nature et Forét
10,1, 2, 3, 7,11
Chimie
10, 7
Chimie appliquée
2 Chimie de I'environnement
1,5, 2,12 Chimie industrielle
Biochimie
5173 Biotechnologie
e Digtétique du sport
et Micro-nutrition
e Alimentation durable et
Nutrition de santé publigue
3,5 Sciences de I'lngénieur
5 1 g8 28 industriel en agronomie
e Bio-industries
18 ,
e Agronomie
18 e Environnement
Bioingénieur
2 Chimie et Bioindustries
Sciences et Technologies
19, 6 , :
de I'environnement
518 3 Gestion des foréts
T et Espaces naturels
18, 19, 20 Sciences agronomigues
”
A ran [ité
3.10, 21, 2 e AssuUrance qualité
1,10
3
2,1

18, 20, 22
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HEPL
HELHa
HEPH-Condorcet
HEPN
HEChHh

HE Vinci
HELMo
HELdAB
HEL
Henallux
EPHEC
HEFF
HERS
HEAJ

HEH

HE Galilée
HELB
ULiege
UCL

UuLB

ECAM
UNamur
ICHEC
UMons
Université Saint-Louis Bruxelles
Esa-Namur
HECLiege
HEZ2B

Qualité et sécurité
Techniques de production
Développement des produits
Santé

Agronomie

Chimie

Diététique et nutrition
Technique

Biochimie

Sciences et technologies industrielles

Sciences commerciales et gestion d'entreprise

Sciences biomédicales




PARS DE TES
CENTRES

Qu’est-ce qui te passionne et quelles études correspondent
a tes centres d’intérét ? Découvre les formations qui
te conviennent.

DEVELOPPEMENT DE PRODUITS

Tu réves de créer de nouveaux
produits alimentaires ?

Tu aimerais travailler
sur un meilleur godt,
une meilleure qualité,
une durée de conservation
plus longue, une meilleure
valeur nutritionnelle ou
une sécurité alimentaire ren-
forcée ?

o

Tu veux aider les gens
a manger plus sainement ?

Tu es curieux(se) de savoir
exactement ce qu'apportent
les nutriments a ton corps ?

TECHNIQUES DE PRODUCTION

Tu es fasciné(e) par
la facon dont la nourriture
est fabriquée, de la matiere
premiére au produit final ?

Tu souhaites contribuer
a I'innovation et
a la durabilité dans
notre secteur ?

QUALITE ET SECURITE ALIMENTAIRE ~4

Tu souhaites analyser les produits
alimentaires ?

1D

Tu es curieux(se) des résultats des tests )
concernant la sécurité, la valeur nutritionnelle,
le golt et la qualité des aliments ?




COMMENGCE PAR TON

SCIENCES ET TECHNOLOGIES INDUSTRIELLES

TYPE D’APPRENTISSAGE

TECHNIQUE

" SCIENCES BIOMEDICALES
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Envie de mettre tout de
suite la main a la pate et
d'acquérir de I'expérience ?
Opte pour un bachelier
professionnalisant.
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Dans I’enseignement supérieur, les f
sont réparties en différents do
Cha'que domaine d'études a s

Tu préféeres approfondir
tes études ? Dans certains
cas, tu peux poursuivre
tes études via un Masten.

AGRONOMIE

s

L

BACHELIER OU MASTER : QUE CHOISIS-TU ?

Ton dipl6dme t’'ouvre la voie pour accéder au marché
de I'emploi. De nombreux metiers exigent un certain niveau
de dipldme. Mais n'oublie pas ceci :

Les entreprises alimentaires décident elles-mémes

Tu aimerais &tudier Clest possible | Tu n'as pas comment pourvoir leurs postes et qui sintagre
T AT L e besoin de suivre une spéciali- le mieux dans leur équipe.
sation spécifique pour travail- Ton dipléme ne détermine pas I'ensemble de

sans qu'lls soient au ler plus tard dans le secteur

ta carriére, mais il en constitue souvent le point
centre de ton cursus ?  alimentaire. Chaque filiere

de départ. Par la suite, tu évolues grace a I'expérience

ouvre des portes sur le terrain, a 'apprentissage continu et & des formations
vers différents secteurs. complémentaires.

Certaines formations

te permettent toutefois Avec un dipléme, plusieurs voies s'offrent a toi. Il n'est pas
de te spécialiser entierement toujours nécessaire d'avoir suivi exactement « la bonne »
dans I'alimentaire, ce qui est filiere pour décrocher le job de tes réves ou te lancer dans
idéal si tu souhaites vraiment le secteur alimentaire. Il existe de nombreux chemins qui

approfondir ce domaine. menent a une carriere passionnante.



HEZ2B

HAUTE ECOLE
BRUXELLES-BRABANT

UMONS

" Université de Mons

UNIVERSITE
LIBRE
DE BRUXELLES

[f UCLouvain

ICHEC

BRUSSELS MANAGEMENT SCHOOL
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ALIMENT®

Alimento
Cécile Beauve

Conseillere enseignement supérieur

Cecile.neauve@alimento.be

alimento.be

s oo W _E.PH 'EC

©“HEPL
Haute Ecole de la Province de Liege

Haute Ecole
Léonard
de Vinci

H=H.. HELH

Haute Ecole en Hainaut Haute Ecole Louvain en Hainaut

Fevie

Fevia

Goedele Verhaeghe
Adviseur arbeidsmarkt
gv@fevia.be

fevia.be

*HEC LIEGE

aaaaaaaaaaaaaaaaa - Liége Université

# LIEGE

université

HAUTE ECOLE
FRANCISCO FERRER

HAUTE ECOLE ROBERT

SCHU/ZRK\ AN

‘ WORK

lucia de brouckére

HAUTE ECOLE
ONDORCET

-l /.|

HAUTE ECOLE
ALBERT JACQUARD

HEL..
MoO*

Haute Ecole
Libre Mosane

Co)

UNIVERSITE
DE NAMUR

L

UNIVERSITE
SAINT-LOUIS
BRUXELLES


http://alimento.be
http://fevia.be 

	Le Test: 


