
ZET JE TANDEN  
IN JE TOEKOMST



Lijnverantwoordelijke 
Maintenance engineer 
Productieplanner 
Productiemanager
Productie-ingenieur 
Procestechnoloog 
Procesontwikkelaar  
Projectingenieur 
Verpakkingsingenieur 
Brouwer

OPERATIONS & 
PRODUCTION

Kwaliteitsanalist
Kwaliteitscontroleur 
Kwaliteitsmanager 
Kwaliteitsingenieur
Lab analist
Laboratoriumtechnicus 
Labo-verantwoordelijke
Milieu-coördinator
Veiligheidscoördinator

KWALITEIT 
& VEILIGHEID

Voedings(middelen)
technoloog 
Productontwikkelaar 
Medewerker 
procesontwikkeling
R&D-medewerker
R&D-verantwoordelijke
R&D-ingenieur

R&D & INNOVATIE

Duurzaamheidsmedewerker 
Duurzaamheidscoördinator 
Milieumedewerker  
Milieucoördinator

MILIEU & 
DUURZAAMHEID

CI coördinator
CI engineer

CONTINUOUS 
IMPROVEMENT

Supply chain manager
Supply chain medewerker

LOGISTIEK  
& SUPPLY CHAIN

Technisch-commercieel 
adviseur 
Technisch-commerc. 
medewerker

TECHNISCH-
COMMERCIEEL

Regulatory affairs 
medewerker  
Regulatory affairs specialist

REGULATORY AFFAIRS 
& COMPLIANCE

Voedingsdeskundige 
Voedingswetenschapper
Consultant

EXTERNE CONSULTANTS

AdviseurBELANGENORGANISATIES 
& LOOPBAANFONDS 

Onderzoeker
Inspecteur
Lesgever
Adviseur 

OVERHEDEN, 
AGENTSCHAPPEN  
& ONDERWIJS

Twijfel je of een opleiding de juiste opstap 
is naar jouw droomjob? Vraag het gewoon 
na bij de hogeschool of universiteit.

	 Vraag ook na waar alumni vandaag  
	 terechtkomen en hoe goed de  
	 opleiding je voorbereidt op de job  
	 die jij voor ogen hebt.

Benieuwd wat zo’n job écht inhoudt?  
Check foodatwork.be. Je vindt er vacatures, 
jobprofielen en video’s uit de sector. Zo weet je 
snel wat je gaat doen, wat je moet kunnen en 
welke job bij jou past.

ZET JE TANDEN  
IN JE TOEKOMST

De voedingsindustrie barst  
van de mogelijkheden.

Of je nu houdt van technologie, gezondheid, 
creativiteit of wetenschap: hier vind je een 
richting die bij je past. In deze brochure ontdek 
je via het overzicht van studies  en jobs snel 
jouw ideale pad in de sector.

Food At Work brengt talent,  
bedrijven en opleidingen in de 
Belgische voedingssector samen.

De voedingssector zit boordevol energie 
en toekomst. Hier bruist het van innovatie, 
teamwork en kansen. 

Je ziet ook meteen het resultaat van wat je 
doet, want waar je aan werkt, belandt elke 
dag op tafels. Kies voor variatie, groei en echte 
impact. Kies voor een job in de voedingssector, 
want dat smaakt altijd naar meer.

Minder overthinken, meer 
ontdekken? Doe de studiekeuzetest.

http://foodatwork.be/detest
http://foodatwork.be/letest


GRAAD OPLEIDING TE VOLGEN BIJ STUDIERICHTING KEUZETRAJECT
OP
LE
ID
IN
GE
N

Culinary arts1, 2, 10Hotelmanagement

1, 2, 3, 4, 7, 9, 10 (Voedings)industrie
Voeding, productdesign en 
technologie
Voeding, zorg en preventie

Voedings- en dieetkunde

Graduaat 1, 3, 4Laboratoriumassistentie

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 9 Farmaceutische en 
biologische labotechnologie

Biomedische laboratoriumtechnologie

11, 12, 13, 14, 15Chemie

Professionele 
bachelor

3, 7, 8, 9, 10 Voedingstechnologie

Biotechnologie

Agro-industrie

Food technology
Food design & health
Voedingsmiddeltechnologie
Kwaliteitsprofessional in de biotech
Omgevingstechnologie

Agro- en biotechnologie

1, 3, 4, 6, 7, 9 Biochemie

Chemie
Procestechnologie
Milieutechnologie

Biotechnologie
Brouwerijtechnologie

Chemie

Master Voedingsmiddelentechnologie11, 13Biowetenschappen: voedingsindustrie 
(industrieel ingenieur)

13Bio-industriële wetenschappen:  
circulaire bioprocestechnologie

11European master of Science in 
Sustainable Food Systems Engineering, 
Technology and Business

11, 13Bio-ingenieurswetenschappen: 
levensmiddelenwetenschappen en 
voeding

13Nutrition and Food Systems

11, 15Chemie

11, 12, 13Biochemie en biotechnologie

11, 13Food Technology

11, 12, 13, 14, 15 Chemie Voeding en packagingIndustriële wetenschappen

11, 12, 13Biochemie en biotechnologie

AP Hogeschool1

Onderwijsinstellingen

Erasmushogeschool Brussel2

UCLL4

HOGENT3

Howest5

Karel de Grote Hogeschool6

PXL8

Odisee7

Thomas More 9

VIVES10

Universiteit Antwerpen12

KU Leuven11

Universiteit Gent13

Vrije Universiteit Brussel15

Universiteit Hasselt14

Biotechniek

Studiegebieden

Toegepaste biologische wetenschappen

Wetenschappen

Handelswetenschappen en bedrijfskunde

Industriele wetenschappen en technologie

Gezondheidszorg

Biomedische wetenschappen

Interesses

Gezondheid

Koken en proeven

Productontwikkeling

Productietechnieken

Kwaliteit en veiligheid

Academische 
bachelor

Voedingsindustrie
Toegepaste voedingswetenschappen  
Biotechnologie

11, 13Biowetenschappen

11, 12, 13, 15Bio-ingenieurswetenschappen Chemie en voedingstechnologie

11, 12, 13, 14, 15Industriële wetenschappen
(industrieel ingenieur)

Chemie

Biochemie

Voeding en packaging
Industriële chemie
Biochemie

11, 13Bio-ingenieurswetenschappen: 
milieutechnologie

13, 15Bio-ingenieurswetenschappen:  
chemie en bioprocestechnologie

Voedingsbiotechnologie

11, 12, 13, 15Chemistry Analytical & environmental chemistry

11, 12, 13, 14Biomedische wetenschappen Toegepaste biomedische 
wetenschappen

Voeding

2, 10Logies-, restaurant- & cateringsmanagement Restaurant
Catering



Duik je graag dieper  
in de leerstof? Dan 
zit je goed met een 
meer academische 
opleiding. 

Zin om snel praktijk-
ervaring op te 
bouwen? Ga dan  
voor een graduaat 
of een professionele 
bachelor.

START VANUIT JE
TYPE OPLEIDING

Wil je dat voeding wel aan bod komt, 
maar niet centraal staat?

Dat kan! Je hoeft geen specifieke afstudeer-
richting of keuzetraject te volgen om later in de 
voedingssector te werken. Elke opleiding opent 
deuren naar verschillende sectoren. Sommige 
opleidingen laten je wel volledig specialiseren in 
voeding, ideaal als je daar echt diep in wil gaan.

INDUSTRIËLE WETENSCHAPPEN & TECHNOLOGIE

STUDIEGEBIEDEN
In het hoger onderwijs zijn opleidingen 

onderverdeeld in verschillende 
studiegebieden. Elk studiegebied heeft 

zijn eigen focus. 

BIOTECHNIEK

TOEGEPASTE BIOLOGISCHE WETENSCHAPPEN

HANDELSWETENSCHAPPEN & BEDRIJFSKUNDE

WETENSCHAPPEN

BIOMEDISCHE WETENSCHAPPEN

GEZONDHEIDSZORG

GRADUAAT, BACHELOR OF MASTER:  
WAT KIES JIJ?
Je diploma is vaak je eerste toegangsticket tot 
de arbeidsmarkt. Veel jobs vragen een bepaald 
diplomaniveau. Maar onthoud dit:

Je diploma bepaalt niet je hele carrière 
maar vaak wel je startpunt. Daarna groei 
je verder door ervaring, bijleren en extra 
opleidingen.  

Met een diploma kan je meerdere kanten 
uit. Je hoeft niet altijd precies “de juiste” 
afstudeerrichting te hebben om in je droom-
job of in de voedingssector te starten. Er zijn 
veel routes naar een boeiende carrière.

Voedingsbedrijven bepalen zelf hoe ze  
hun jobs invullen en wie het best bij  
het team past.

Wat vind jij boeiend? Ontdek welke opleidingen 
hierbij aansluiten.

START VANUIT 
JE INTERESSES

Wil je weten wat het effect  
is van bepaalde ingrediënten 
en bereidingswijzes op  
je eindproduct?

Verwen je mensen graag 
met jouw lekkere creaties?

KOKEN & PROEVEN

Wil je werken aan een betere 
smaak, houdbaarheid, 
voedingswaarde en textuur 
van voeding?

Droom je ervan om te 
experimenteren met 
ingrediënten en nieuwe 
voedingsproducten te 
ontwikkelen?

PRODUCTONTWIKKELING

Help je graag mensen om 
gezonder te eten en te 
leven?

Ben je benieuwd naar wat 
voedingsstoffen precies 
doen in je lichaam?

GEZONDHEID

Ben je benieuwd hoe 
voeding gemaakt wordt, van 
grondstof tot eindproduct?

Wil je meewerken aan 
innovatie en duurzaamheid 
in de voedingssector? 

PRODUCTIETECHNIEKEN

Controleer je graag 
de samenstelling van 
voedingsproducten?

KWALITEIT & VEILIGHEID

Hou je ervan om te 
analyseren en ervoor te 
zorgen dat voeding veilig  
is en aan alle kwaliteits-
normen voldoet?



Alimento
Hilde Wynen
Adviseur hoger onderwijs
hilde.wynen@alimento.be 

alimento.be

Fevia
Goedele Verhaeghe
Adviseur arbeidsmarkt 
gv@fevia.be 

fevia.be

http://alimento.be
http://fevia.be 
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